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Servizio Chef a Domicilio WWW.LACENAPERFETTA.COM 

Menu Spirito Tematico Chef Johann Desnoues 

 

CONFIGURAZIONE DEL MENU SPIRITO TEMATICO 
CHEF JOHANN DESNOUES. 
 
INFORMAZIONI@LACENAPERFETTA.COM +39 347.54.60.930 

 

SOLO PASTA 
 

Per iniziare: 1 Amuse-Bouche a sorpresa. 

Per continuare: 3 Primi (pasta, risotto, ecc.) da voi scelti tra tutti i menu proposti. 

Per finire: Caffè con Cioccolatini d’autore e Pasticcini. 

 
PREZZI INDICATI PER PERSONA 
 

4 Persone: 63 € 5/6 Persone: 55 € 7/8 Persone: 48 € 9/10 Persone: 42 € 
 

11/13 Persone: 38 € 14/16 Persone: 34 € 
 

 

SOLO PESCE 
 

Per iniziare: 1 Amuse-Bouche a sorpresa. 

Per continuare: 3 piatti di Pesce da voi scelti tra tutti i menu proposti. 

Per finire: Caffè con Cioccolatini d’autore e Pasticcini. 

 

 
PREZZI INDICATI PER PERSONA 
 

4 Persone: 75 € 5 Persone: 65 € 6 Persone: 58 € 
 

7/8 Persone: 53 € 9/10 Persone: 48 € 11/13 Persone: 44 € 14/16 Persone: 41 € 
 

 

SOLO CARNE 
 

Per iniziare: 1 Amuse-Bouche a sorpresa. 

Per continuare: 3 Piatti di Carne da voi scelti tra tutti i menu proposti. 

Per finire: Caffè con Cioccolatini d’Autore e Pasticcini. 
 

 

PREZZI INDICATI PER PERSONA 
 

4 Persone: 75 € 5 Persone: 65 € 6 Persone: 58 € 
 

7/8 Persone: 53 € 9/10 Persone: 48 € 11/13 Persone: 44 € 14/16 Persone: 41 € 
 

 

SOLO DOLCE 
 

Il menu si compone di 5 Dolci al Cucchiaio da voi scelti sulla pagina dei dessert e presentati in 

maniera originale in un bel servizio di piatti. I dolci sono serviti con vino da dessert. 
 

CARTA DEI DOLCI STAMPABILE IN PDF : CLICCATE QUI 
 

PREZZI INDICATI PER PERSONA 

4 Persone: 62 € 5/6 Persone: 55 € 7/8 Persone: 48 € 
 

9/10 Persone: 42 € 11/13 Persone: 38 € 14/16 Persone: 35 € 
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Servizio Chef a Domicilio WWW.LACENAPERFETTA.COM 

Menu Spirito Tematico Chef Johann Desnoues 

 

IL PREZZO DEL MENU COMPRENDE 

 
IL PANE PER IL MENU PASTA, PESCE E CARNE, IL SERVIZIO A TAVOLA, LE CANDELE PER LE 

CENE, LA TOVAGLIA E I TOVAGLIOLI, LA PREPARAZIONE DEL PASTO, LA PREPARAZIONE 

DELLA TAVOLA, UN MENU SOUVENIR PER PERSONA, IL RIORDINO E LA PULIZIA DELLA 

CUCINA, IL LAVAGGIO DEI PIATTI E DELLE PENTOLE, I BEI PIATTI I BICCHIERI PER IL VINO E 

L’ACQUA, LE POSATE IL MATERIALE E GLI UTENSILI PER LA PREPARAZIONE DEI PIATTI, 

L’ACQUISTO DI TUTTI I PRODOTTI NECESSARI ALL’ELABORAZIONE DEI PIATTI, IL SERVIZIO 

DEL VINO VERRÀ EFFETTUATO CON I VINI ACQUISTATI TRAMITE LA CENA PERFETTA, LA 

TRASFERTA DELLO CHEF FINO AL VOSTRO DOMICILIO NELLE AREE INDICATE ALLA PAGINA 
DOVE ANDIAMO 

 

dove.htm

